
Ensalada de Mango, Aguacate y Langostinos 
 

---

Sorbete de Mojito Habanero

---

Solomillo de Cerdo Puerto Palace 
 Acompañado de Papas de la Tierra y 

Cebolla Caramelizada

---

 Coulant de Chocolate 

Bodega

 Vino Blanco 
Vino Tinto

Cava
Café

                                                                              

Precio:  54.50 €  por persona
IGIC Incluido    

Precios válidos hasta el 31 de diciembre del 2026

Menú 1



Ensalada Puerto Palace con Virutas de Jamón Ibérico, 
Melón y Aroma de Trufa

 
---

Filete de Lenguado con Salsa Burro Limón 

---

Sorbete de Melón con Aroma de Hierbabuena 

---

Solomillo de Ternera a la Pimienta sobre 
Cama de Puré de Papa Canaria

---

Semifrío de Maracuyá sobre Crema de 
 Chocolate Blanco

  Bodega :
  Vino Blanco 

 Vino Tinto
 Cava
  Café

                                                                
Precio: 59.50 € por persona

IGIC Incluido

Precios válidos hasta el 31 de diciembre del 2026

Menú 2



 

Ensalada de Brotes Tiernos, Queso Fresco de Cabra, Mango y 
aderezo de Vinagreta de Frutos Secos 

 
---

 Nuestro Bacalao Encebollado Isleño 
acompañado de Papas Canarias

---

Sorbete de Mojito de Maracuyá 

---

Carrillera de Cerdo Ibérico Estofada al Aroma
 del Vino Tinto sobre Lecho Cremoso de  

Papa Bonita de la Tierra y 
Manzana Roja Caramelizada

---

Mousse de Chocolate Trufado con Mango y
Espuma de Fruta de la Pasión

  Bodega :
  Vino Blanco 

 Vino Tinto
 Cava
 Café

                                                                        

 Precio: 61.00 € por persona
IGIC Incluido

     Precios válidos hasta el 31 de diciembre del 2026

Menú 3



 

Ensalada Templada de Marisco con Vinagreta 
Templada de Mango

 ---

 Suprema de Cherne con Escamas de Batata y 
Verduritas de Temporada

---

Sorbete de Mandarina y Ron con 
Suave Brisa de Albahaca

---

Solomillo al Aroma de Pedro Ximénez,
 Papas Doradas

---

Isla Flotante con Crema de Frutos Rojos

  Bodega :
  Vino Blanco 

 Vino Tinto
Cava
Café

                                                                        

Precio: 62.50 € por persona
IGIC Incluido

Precios válidos hasta el 31 de diciembre del 2026

Menú 4



PLATOS A ELEGIR

 Ensalada de Espárragos, Melón y Mango con
Vinagreta de Frutos Secos

o
Tartar de Aguacate con Vinagreta de Tomate, Remolacha,

Queso de Cabra y Brotes Tiernos.
o

Crema Bicolor de Espárragos y Calabaza
 ---

Verduras de Temporada al Grill o Calabacín Relleno de Pisto 
---

Risotto de Hongos y Setas Silvestres
al Aroma del Aceite de Oliva 

o
Setas a la Plancha Sobre Lecho de Papa Panadera

 y Salsa Romesco
---

Soufflé de Chocolate
o

Semifrío de Maracuyá y Cremoso de Chocolate
o

Mousse a los Tres Chocolates Trufados con Crema de Arándanos y
Espuma de Fruta de la Pasión

  Bodega :
  Vino Blanco 

 Vino Tinto
 Cava
 Café

                                                                          

  Precio : 56.00 € por persona
IGIC Incluido

Precios válidos hasta el 31 de diciembre del 2026

Menú Vegetariano



PLATOS A ELEGIR

 Sopa de Pollo 
o

Crema de Verduras  
o

Penne con Salsa de Tomate o Boloñesa

---

Escalope de Ternera con Papas Fritas 
o

Pechuga de Pollo Empanada
o

Mini Hamburguesa con Papas Fritas

---

Soufflé de Chocolate 
o

Semifrío de Maracuyá y Cremoso de Chocolate
o

Mousse a los Tres Chocolates Trufados con Crema de
Arándanos y Espuma de Fruta de la Pasión

Refrescos

 Precio: 23.00 € por persona
  IGIC Incluido

Precios válidos hasta el 31 de diciembre del 2026
 

Para los más Pequeños



Mini Perritos Calientes con
 Mostaza Dijon y BBQ 

 8.00 € por persona 

Variedad de Mini Hamburguesas:
De Res Cebolla al Oporto 

Atún con Cremoso de Cilantro 
Pollo Mechado 

10.00 € por persona

Mini Pan Brioche con Cochinillo, Cebollas
Encurtidas y Guacamole 

MIni Pan Pita con Pollo Mechado y 
Pepinos Encurtidos 

11.00 € por persona 

Variedad de Minibocadillos: 
Pepitos de Ternera 

Serranitos 
Pollo 

Tortilla Española y Ali-Oli 
 

 12.00 € por persona

 Precios válidos hasta el 31 de diciembre del 2026

Resopón



Todos nuestros menús pueden modificarse y personalizarse
según las necesidades de nuestros clientes.

• Mínimo de 50 invitados
(Condicionado a la localización elegida por el cliente)

• Espacio, montaje y decoración: a presupuestar
(Salón, montaje de mesas con mantelería y cubertería)

• Precios y condiciones especiales de alojamiento para sus
invitados

• Servicio de bar con consumición mínima más cargo adicional
por servicio de camarero

• Fuegos artificiales: a presupuestar

• Música:
Dúo de música en vivo: a presupuestar
DJ: a presupuestar

Edad de los niños:
• Menores de 2 años: gratis
• De 2 a 11,99 años
• Mayores de 12 años: tarifa de adulto

CONDICIONES DE PAGO
• 25% del pago a la confirmación de la reserva
• 50% del total, 3 semanas antes
• Resto, 1 semana antes

LISTADO DE ASISTENTES Y DISTRIBUCIÓN DE MESAS
La lista de asistentes deberá facilitarse como máximo 10 días
antes del evento.
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